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NOTRE CUISINE

Notre mission : Proposer chaque jour des repas savoureux equilibrés
et de qualité, élaborés avec soin par nos équipes au ceeur de la Cuisine du Havre
dans le respect des normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes.

Notre atout : une logistique performante qui nous permet de livrer vos repas
dans les délais impartis et dans les meilleures conditions de conservation.

g% -

1 ENTREE et/ou 1 DESSERT
et/ou 1 PRODUIT LAITIER
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1 PLAT et sa garniture | e —

UNE CUISINE ANCREE
DANS SON TERRITOIRE

En cuisine, nos chefs ont a cceur de favoriser
les fruits et légumes de saison issus

d’une production locale et régionale,

avec la volonté de réduire les intermédiaires,
soutenir le développement du territoire

et proposer a vos convives des produits
frais et de qualité gustative.




